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▪ Vegetable

▪ Fried Snack

▪ Uncooked Food

▪ Frozen Food

▪ Instant Food

▪ Fruit Juice
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Micro-Nice® Bio 3 Mex 

Micro-Nice® Bio Clean & Clear



Micro-Nice® Bio Clean & Clear 
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• USAGE : Clean glassware, kitchen utensils and conveyor system in food processing 

area.

• INDICATIONS:
– Clean food stain, grease and dirt.  Get rid of foul odor that adheres on utensils.

– Non corrode to metal, paintwork, plastered surface, tiles, glass and rubber parts. Can be used with dish washer.

– Safe to use and environmentally friendly.

• DIRECTIONS:
– Mix with clean water at the ratio of 1: 5-10.

– Spray, wipe the required areas and wait for cleaning action awhile.

– Wash down with clean water and leave dry.

MICRO-NICE ® BIO CLEAN & CLEAR
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MICRO-NICE ® BIO CLEAN & CLEAR (F)

• Case example: Cleaning frozen shrimp conveyor belt

MICRO-NICE® Product : Well-Clean the surface, no need to sterilized by Chlorine. 5



งานล้าง Line ผลิตกุ้งส่งออก
ด้วย

ผลิตภณัฑ์ Biodegradable

โดย
บรษิทั เทคโนกรนี จ ำกดั
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Detail of Process

Line กุ้งดิบ
1.สายพานเดด็หวั
2.สายพานเครื่องคดัขนาด
3.ตะแกรงสแตนเลสเรียงกุ้งต้ม
4.ตะกร้าส าหรบัใส่กุ้ง

5.แพนพลาสตกิเรยีงกุง้กอ่นตม้

6.เครื่องต้ม (เตาต้มกุ้ง) STM 3

Line กุ้งสกุ
1.สายพานปอกแตง่กุง้ตม้

สุก

2.สายพานเรยีงกุง้ตม้สุก

3.สายพานโซ่ของอ่าง
Cooling

และอ่าง Cooling
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Line กุ้งดิบ : 1.สายพานเดด็หวั
ฉีดล้างด้วยMicro-Nice® Bio 3 Mex อตัราส่วน1:5(ใช้เครื่องฉีดFoamและขดั)
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Line กุ้งดิบ : 1.สายพานเดด็หวั
ความสะอาดของสายพานและพืน้ผิวหลงัการล้าง

9



Line กุง้ดบิ : 2.สำยพำนเครือ่งคดั
ขนำด

ฉีดลำ้งดว้ย Micro-Nice® Bio 3 Mex

อตัรำสว่น 1:5 

ฉีดดว้ย Foggy ครำบสกปรกกส็ำมำรถลำ้งออกไดอ้ยำ่งงำ่ย
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Line กุ้งดิบ : 2.สายพานเครื่องคดั
ขนาด

ฉีด Foam แล้ว

ใช้แปรงขดั

11



Line กุ้งดิบ : 2.สายพานเครื่องคดั
ขนาด

ความสะอาดของสายพานและพืน้ผิวหลงัการล้าง

Before

After

After
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Line กุ้งดิบ:3.ตะแกรงสแตนเลสเรยีงกุง้
ตม้

มคีราบมนักุง้ทีท่ าความสะอาดยาก
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Line กุ้งดิบ:3.ตะแกรงสแตนเลสเรยีงกุง้
ตม้

แช่และล้างด้วย Micro-Nice® Bio Clean & Clear อตัราส่วน 1:10
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Line กุ้งดิบ: 4.ตะกรา้ส าหรบัใส่กุง้ และ
5.แพนพลาสตกิเรยีงกุง้กอ่นตม้

แช่และล้างด้วย Micro-Nice® Bio Clean & Clear เมื่อ
ล้างแล้วพบว่าเศษกุ้งและเศษมนักุ้งหลดุออกมาจาก
พืน้ผิวเป็นจ านวนมาก
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Line กุ้งดิบ: 6.เคร ือ่งตม้ (เตาตม้

กุง้)
ล้างด้วย Micro-Nice® Bio 3 Mex อตัราส่วน 1:10

คราบมนักุง้สะสมใตส้ายพานตะแกรงเครือ่งตม้
16



Line กุ้งดิบ: 6.เคร ือ่งตม้ (เตาตม้

กุง้)
คราบไขมนัอ่อนตวัละลายออกจากพืน้ผิว

และตะแกรงเครื่องต้มสะอาดหลงัการล้าง
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Line กุ้งสกุ: 1.สายพานปอกแต่งกุ้ง
ต้มสกุ

ฉีดล้างด้วย Micro-Nice® Bio Clean & Clear

อตัราส่วน1:10 (ใช้เครื่องฉีดFoamและแปรงขดั)
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Line กุ้งสกุ: 1.สายพานปอกแต่งกุ้ง
ต้มสกุ

พืน้ผิวหลงัจากการล้างด้วย
Micro-Nice® Bio Clean & Clear
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Line กุ้งสกุ: 2.สายพานเรียงกุ้ง
ต้มสกุ

ล้างด้วย Micro-Nice® Bio 3 Mex

อตัราส่วน 1:10
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Line กุ้งสกุ: 2.สายพานเรียงกุ้ง
ต้มสกุ

พืน้ผิวหลงัจากการล้างด้วย Micro-Nice® Bio 3 Mex
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Line กุ้งสกุ: 3.สายพานโซ่ของอ่าง Cooling 

และอ่าง Cooling
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Line กุ้งสกุ: 3.สายพานโซ่ของอ่าง Cooling 

และอ่าง Cooling

ฉีดสารล้างด้วย Micro-Nice® Bio Clean & Clear

อตัราส่วน 1:20 (ใช้เครื่องฉีดFoam และแปรงขดั)

23



Line กุ้งสกุ: 3.สายพานโซ่ของอ่าง Cooling 

และอ่าง Cooling

พืน้ผิวหลงัจากการล้างด้วย Micro-Nice® Bio Clean &

Clear

24



งานล้าง Line ผลิตเป็ดพะโล้
ด้วย

ผลิตภณัฑ์ Biodegradable

โดย
บรษิทั เทคโนกรนี จ ำกดั
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Detail of Process

อปุกรณ์ในกระบวนการต้มเป็ดพะโล้
1.ตะแกรงต้ม
2.หม้อต้ม
3.ท่อให้ความรอ้น

ใชผ้ลติภณัฑ ์Micro-Nice® Bio Clean & Clear ผสมน ้าอตัราสว่น 1:10
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ตะแกรงต้มเป็ด

After
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หม้อต้มเป็ด (ด้านข้าง)

After
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ท่อให้ความร้อน (คราบตะกรนั)

After
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ผลการ SWAB หมอ้กะทิ
หลงัจากทดลองใชน้ ้ายาท าความสะอาดวัใหม่

ผล ผ่านทกุจดุที่ SWAB
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Cleaned and Treat with Micro-Nice®
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Detergents

Waste / Pollution

(Need To Be Treated)

Micro-Nice®

Low Waste   

(Collectable / Be Value)

น ้าจากการลา้งไลนผ์ลติ

สว่นประกอบของ Detergents
Fat / Oil / Protein / 
Carbohydrate etc.

Saving an Environment
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Detergents

COD Non Bio-Degradable

(Need To Be Eliminated)

Micro-Nice®

COD Bio-Degradable

Non Toxic



Safety Document.
for 

Food Industry

• LD 50

• IC50

• Thailand FDA registration

• Biodegrade value
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Mapping of Micro-Nice® Presentation

• Food Industry

• Household

• Cooling Tower D-5

• Wall's

• Future Park 

• Vanachai 

• ThaiFilm

• Chiller D-5 Chiller (Cool water) AIM

• LLG D-5 (Cutting Fluid )

• D-5 Energy Conservation

• Boiler 

• Waste Water Treatment

• Case Renewable Water
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